Béta-carotéene et
chlorophylle
/“— dans les algues







LAITUE DE MER

DULSE




Extraction par solvant :

e béta-caroténe
e chlorophylle

Solvant : Acétone

Agues touges
Algues vertes




Filtration Blichner pour

ne garder que le filtrat

THéme pracédure
pour tes atgues
rouges




Persil et carotte : Les témoins

Extractions des pigments du
persil et de la carotte.

Solvant extracteur : Acetone



Distillation

Pour extraire le solvant :
'acetone




Préparation des
chromatographies

ETAPE 1

Réalisation des dépots

P : Persil

C : Carotte

AV : algues vertes
AR : algues rouges




ETAPE 2

Séchage des dépots




ETAPE 3

Mise en place des chromatographies

Mise en place du papier aluminium pour eviter

'action des UV

Eluant : éther pétrole (85%)/acétone (10%)/

cyclohexane(5%).




ETAPE 4

Récupération des chromatogrammes




PRINCIPE DE LA CHROMATOGRAPHIE

EXPLICATIONS Separer les constituants d'un melange

homogene
<—Cuve 2 taches alignees horizontalement
méme espece chimique
« Front de I'éluant
O O « Plague de chromatographie
O L
CHOIX DE L'ELUANT
Ether de pétrole : Solvant apolaire
A 5 L Ligne de dépbt Acetone : Solvant polaire

< Eluant cyclohexane : Solvant apolaire



RESULTATS

Apparition de taches sur les chromatograp
Aucun resultat apparent a l'ceil nu sur les ¢
du persil

--> apparition de taches sous lampe UV

v)

CCM algue verte CCM Carotte

nies de l'algue verte et de la carotte

nromatographies de l'algue rouge et

Présence de béta-carotene et de chlorophylle
dans les algues rouges et vertes.



En sala,de, MangEZ des
en purée... dlgues ./

Riches en béta-carotéene et
en chlorophylle

Purée a la dulse:
8g de dulse séchee
Tkg de pomme de terre

k beurre

N







